Menu 1 CHF.35.50 Menu 2 CHF. 38.50
Tomatencremesuppe 6. Kraftbrihe mit Fladle 5.50
* k% *k*k
Frisches Pouletbristchen gebraten  20.50-- Schweinsnierstiick ganz gebraten  24.50
Rahmsauce Pilzrahmsauce
Teigwaren nach Wahl Beilage nach Wahl
Saisongemuse Saisongemdise
**k*k **k*x
Karamelkopfle im Glas mit Rahm 850 Hausgemachter Apfelstrudel 8.50
mit Vanillesauce oder Vanilleglacé
Meni 3 CHF. 34.50 Menu 4 CHF. 33.50--
Gemischter Salat pressing nach wahl 6.50 Gemischter Blattsalat bressing nach wahi 5.50
* k% *k*k
Piccata nach Art des Hauses 19.50 Schweinsschnitzel paniert 20.50
( Schinken und Champignon) Pommes frites
Spaghetti oder Nudeln 2 verschiedene Gemuse
Tomatensauce Pommes frites
**k* *k*k
Bananensplit 8.50 Gemischtes Glacé mit Rahm 7.50
Menu 5 CHF. 40.50 Menu 6 CHF. 41.50
Kraftbriihe mit Griesskldschen 6.50 Kartoffel-Lauchsuppe 6.50
*kk *k*k
Kalbsrahmgulasch nach Wiener Art 24.50 Schweinssteak vom Grill 24.50
Spf";itzle ) Pilzrahmsauce oder Krauterbutter
Saisongemdise Beilage nach Wanhl
el Gemdusegarnitur
Frischer Fruchtsalat mit 9.50 *kk
Sorbet oder Glacé Pfannkuchen gefillt mit 10.50
Zitronencréeme
Menu 7 CHF. 49.70 Menl 8 CHF. 52.50
Nusslesalat “ Mimosa ” 9.50 Biindner Gerstensuppe 7.50
**k* *k*k
Kalbfleisch QESChnetzelt 29.50 gruner Salat Dpressing nach wahl 5.00
nach Zurcher Art Fkk
Butterrosti, 2 GemUse Rindfleisch geschnetzelt 25.50
ool Paprikarahmsauce
Blutorangensorbet mit Campari 10.70 Kartoffelpiireé
*k*k
Sorbetvariation mit Frichten 14.50

Beilagen:
Salatsaucen:

Nudeln,Hornli,Spaghetti,Kartoffelkroketten,Reis,Risotto,Spétzle,Pommes-frites,
Franzosische, Italienische, Thousend Island,




Menu 9 CHF. 80.00 Menu 10 CHF. 76.--
Kraftbrihe mit Eierstich 6.50 Rohschinken mit Melone 13.50
* k% *k*k

Seezungenrollchen pochiert 19.50 Kraftbriihe mit Leberspatzle 6.50
Kresseschaumsauce kel

Basmati Reis Kalbssteak an Steinpilzsauce 47.50
ol Spinat Nudel

Roastbeef rosa gebraten 39.50 Saisongemdise

Sauce Bearnaise Fhx

Kartoffelgratin Gebrannte Créme im Glas 8.50
Gemusegarniture mit Rahm

*kk

Souffle Glacé Grand Marnier 14.50

Menu 11 CHF. 59.50 Menu 12 CHF. 56.00
Rauchlachs mit Meerretichschaum  14.-- Curryrahmsuppchen 6.50
Toast und Butter

**k*

Broccolicremesuppe 6.50 Nusslesalat mit Geflugelleber 12.50
il Sherrydressing

Frisches Pouletbristchen gefullt 24.50 Fhx

mit Tomate und Rohschinken Gordon Bleu vom Schwein 24.50
Rahmsauce Beilage nach Wahl

Beilage nach Wanhl Gemdusegarniture

Saisongemuse Fhx

**k*

Weisses und dunkles Schokomousse 14.50 Hausgemachter Topfenstrudel 12.50
garniert Vanillesauce

Menu 13 CHF. 68.00 Menu 14 CHF. 69.20
Kalbfleischpastete garniert 16.50 Rauchlachs-Tartare 14.50
Sauce Cumberland Toast und Butter

**k* *k*k

Kraftbriihe mit Gemusejulienne 6.50 Knoblauchsuppe mit CroGtons 6.50
**k* *k*k

Rindssteak vom Grill 32.50 Rindsfiletspitzen “* Stroganoff * 37.50
grune Pfeffersauce Beilage nach Wahl

Beilage nach Wahl Gemusegarniture

Saisongemuse Fhx

ik Birnensorbet mit Williams 10.70
Zimtparfait mit Frichten 1250

Beilagen:
Salatsaucen:

Nudeln,Hornli,Spaghetti,Kartoffelkroketten,Reis,Risotto,Spétzle,Pommes-frites,
Franzosische, Italienische, Thousend Island,




Menu 15 CHF. 63.-- Menu 16 CHF. 63.00

Avocado-Crevettencocktail 16.-- Maiscrémesuppe 6.50
*k*k

falelel Tomaten-Gurkensalat 9.50

Champignoncrémesuppe 6.50 mit Mozarella

**k* **k*x

Rotzungenfilet pochiert an 28.50 Schweinsfilet Medaillon gebraten 3450

Safransauce Pfifferlingsauce

Gemusegarniture Gemdusegarniture

Beilage nach Wahl Beilage nach Wahl

**k* *k%k

Pfannkuchen gefullt 12.50 Vanilleflan an Beerensauce 12.50

mit Apfelragodt, Zimtglacé

Menu 17 CHF.72.00 Menu 18 CHF. 67.50

Geraucherte Entenbrust 16.50 Gemuse-Blatterteig Strudel 12.--

auf Nusslesalat, Krauterdressing Paprikasauce

**k* **k*x

Petersilienschaumsuppe 6.50 Kartoffelsuppe mit Crodtons 6.50

**k* **k*x

Lammfilet Spiessli an 34.50 Rotzungenfilet geflllt mit 37.50

Rotweinsauce Riesencrevetten, Lauchsauce

Gemusegarniture Saisongemdise

Beilage nach Wanhl Beilage nach Wahl

* k% *k*k

Lebkuchen Parfait an 14.50 Mascarpone-Moccacréme mit 11.50

Rum Halbrahm Loffelbisquit

Menu 19 CHF. 68.00 Menu 20 CHF. 59.00

R&ucherfisch Variation 16.50 Beefsteak Tartare mit 18.50

Randen-Sahne Merrettich Toast und Butter

**k* *k%k

Geflugel-Kraftbrihe mit Gemuse  6.50 Zucchettirahmsuppe 6.50

**k* *k*k

Fleisch Spiessli an 30.50 Rindsgoulsch nach Ungarischer Art 2550

Champignonrahmsauce Gemdusegarniture

Gemuse Beilage nach Wahl

Beilage nach Wahl Fhx

ikl Eisbecher Danmark 8.50

Prieselbeer Parfait garniert 14.50

Beilagen:
Salatsaucen:

Nudeln,Hornli,Spaghetti,Kartoffelkroketten,Reis,Risotto,Spétzle,Pommes-frites,
Franzosische, Italienische, Thousend Island,




Menu 21 CHF. 71.50 Menu 22 CHF. 58.00

Crevettencocktail “ Calypso “ 14.- Kraftbrihe mit Fideli 6.50
* k% *k*k

Kresseschaumsiippchen 7.50 Rippli im Blatterteig 25.50
ol Burgundersauce

Schweinsfilet im Blatterteig 37.50 Beilage nach Wahl

( mit Spinat und Rohschinken) Fhx

Marsalajus Kaseteller mit Birnen und Nussen 1350
Beilagen nach Wahl Verschiedene Brote

Gemisegarniture oder

Fkk Késeplatte vom Buffet (pro Person) 12.50
Vanilleeis mit heissen Beeren 12.50

Menu 23 CHF. 90.50 Menu 24 CHEF. 78.00
Blattsalate mit Geflligelkroketten 1150 Blattsalate mit Radieschen 8.50
Balsamicodressing Fhx

falehed Risotto mit Pilzen 12.50
Curryrahmsuppchen 6.50 Fhx

Hx Schweins und Kalbsfilet gebraten  44.50
Mandarinensorbet mit Cointreau 850 2 Verschieden Saucen

ekl Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Medaillon vom Grill 42.50 Saisongemdise

Sauce Hollandaise oder Krauterbutter Fkx

Beilage nach Wahl Pfannkuchen mit Vanilleeis 12.50
Buntes Mischgemdise Schokoladensauce

* k%

Dessertbiffet (mind.10 pers.)  pro.pers. 21.50
(8 Verschiedene Desserts )

Menu 25 CHEF. 55.00 Menu 26 CHF. 79.00
Gemdisecrémesuppe 6.50 Franzgdsische Zwiebelsuppe 6.50
***k **k*k

Bunter Herbstsalat 9.50 Nusslesalat mit Speck und CroQtons 1250
( mit Trauben und Baumnussen ) Dressing nach Wahl

*kk *k*k

Frischer Salm pochiert 25.50 Seezungenfilet mit Riesencrevetten  47.50
Champagnersauce Rieslingsauce

Beilage nach Wahl Wilder Reis

Blattspinat Broccoligemiise

***k **k*k

Schokoladen Flan mit Bananen 13.50 Amarettosabayone mit 12.50
und Mandelsplitter Pistazieneis

Beilagen: Nudeln,Hornli,Spaghetti, Kartoffelkroketten,Reis,Risotto,Spéatzle,Pommes-frites,
Salatsaucen: Franzosische, Italienische, Thousend Island,




Hauptgerichte Vegetarisch

Hauptgerichte Vegetarisch

Tomaten-Mozarellasalat mit
frischem Basilcum

Késesalat garniert
( Dressing nach Wahl')

Salat nach Nizza Art
(Thonfisch,Oliven,Kapern,Ei,)

Grosser Salatteller mit
gekochtem Ei

Kéasespatzle mit Zwiebeln
Apfelmus oder gruner Salat

Spatzle ,, Tri colore*
mit gemischten Pilzen
Rahmsauce

Vollkorn-Spatzlepfanne
mit Gemuse

Crespelle mit Quark und Spinat
Tomatensauce, Parmesan gratiniert

Ravioli ,,Primavera‘“
Basilicumrahmsauce

Batterteig Pastetchen gefullt
mit Tofu und Gemuse

Tofuschnitte paniert mit Kokos
Currysauce, frische Frichte
Beilage nach Wanhl

19.50

14.50

19.50

14.50

16.50

19.50

19.50

19.--

16.--

20.50

Gemuseteller mit Kartoffelkroketten 20.50

(7 Verschiedene Gemduse )

Gemischte Pilze auf Toast
Beilage nach Wahl

Beilagen:

24.50

Fettuccini an Kaserahmsauce
und versch.Gemise

Spaghetti mit Knoblauch
Auberginen und Olivendl
Penne ,,Mafiosi“ (pikant)
Paprika, Zwiebeln, Knoblauch

und Oliven

Vollkorn-Spaghetti mit
Gemusebolognese

Polenta Halbmonde gratiniert
Steinpilzragodt

Gemlse-Blatterteig Strudel

Krautersauce, Beilage nach Wahl

Verschiedene Gemusekrapfen
Tomatensauce

Gemiuse-Kartoffel Rosti mit Kase

und Spiegelei

Kartoffel Rosti mit Kése
und Spiegelei

Weisswein Risotto
mit Pilzen und Parmesan

Risotto mit Broccoligemuse
und Gorgonzaola

Champagner Risotto mit Erbsen

und gebratenen Tofuwirfeln

Curry Reis mit
Frischen Frichten garniert

Nudeln,Hornli,Spaghetti,Kartoffelkroketten,Reis,Risotto,Spétzle,Pommes-frites,

Salatsaucen: Franzosische, Italienische, Thousend Island,

16.50

19.--

19.--

16.50

22.--

21.--

18.50

20.50

16.50

16.50

19.--

21.--

19.50




Kalter Teller CHF.24.50 Snacks und Apéro

Salami, Schinken, Lyoner Canapés pro Stiick 1.80.-
Bundnerfleisch,

gefllltes Ei

2 Sorten Kase

Schinkengipfel, Kéasekuchlein, Mini-Pizza Party-Brotle: prostick 250

Tomate, Essiggurke, Spargel

Party Brotle Sie konnen aus den folgenden Vorschlagen

6 verschiedene Sorten aussuchen

Kaffee Pause Schinken, Salami, Rohschinken,

Pfeffersalami, Lyoner, Mortadella,
Thonfisch, Kése, Spargel,

Butter Gipfeli pro Stiick 1.30 Eier, Huttenkaése,
Tomaten-Mozarella,

Veerschiedene pro Stiick 1.50

Magdalenas
und Muffins Lachs-Canapé pro Stiick 2.50
Schinkengipfel  prostuck  1.80
Nuss Gipfel pro Stiick  3.50 _
Kasekuechli pro Stiick 0.70
Friichte Wahe proStiick 450 Mini-Pizza proStick 1.
Chipolata proStick  0.90
Torten Stiicke pro Stiick  5.50 o _
Mini Schnitzel pro Stiick 2.30
Frichtekorb pro pers. 2.50
Salzgeback, Erdniisse,  pro.person 2.--
Auswahl an versch. pro. Stick 1.8 verschiedenen Chips,
Frichte Joghurt Apéro-Geback

Versch.Sandwich  pro. Stick ~ 6.--

Beilagen: Nudeln,Hornli,Spaghetti, Kartoffelkroketten,Reis,Risotto,Spéatzle,Pommes-frites,
Salatsaucen: Franzosische, Italienische, Thousend Island,




